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Suppen 250 ml je Portion

Ungarische Gulaschsuppe

herzhaft gewlirzt mit Paprika und Champignons

Tomatencremesuppe ,,Toscana®
mit feinen Krautern der Provence

Kaéselauchsuppe mit Rindfleisch
mit einem Hauch von Kése, Rindfleisch und feinen Porreestreifen

Champignonrahmsuppe
mit feiner Pilznote und frischem Rahm

Broccolicremesuppe
mit Julien vom gerducherten Farmerschinken

Klare Hochzeitssuppe mit Einlage
mit feinem Gemiise, Eierstich und Fleischkl6Bchen

Eintopfe 500 ml je Portion

Herzhafter Erbseneintopf
mit Kasselereinlage

Linseneintopf st} / sauer
mit Mettwurstscheiben und feinem Gemiise

Bauerliche Kartoffelsuppe
mit frischem Gemiise, saurem Rahm und gerduchertem Speck

Bunter Nudeleintopf
mit einer herzhaften Einlage und zartem Rindfleisch

Gefliigel-Reiseintopf

mit verschiedenem frischen Gemiise und magerem Gefliigel

Westfilischer Grinkohl

mit Kartoffeleinlage und Kasseler

2,80 €

2,50 €

2,80 €

2,50 €

2,50 €

245€

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,50€

3,50 €

3,90 €
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ab 5 Personen
belegt mit...

Schinkenmett und Zwiebelringen

Kochschinkenrdllchen mit weilem Spargel

Bauernschinken mit Cornichons

Mortadella mit feiner Salatgarnitur

verschiedenen Kédsesorten mit Trauben 1,25 € pro Stiick

belegt mit...
verschiedenen Frischwurstscheiben
saftigem Hinterkochschinken
Bauernschinken
Salami
Bratenaufschnitt
verschiedenen Késesorten 1,35 € pro Stiick

%/WA
ab 5 Personen (pro Person 5 Canapés)

Schinkenmedaillons mit feiner Auflage

Norwegischer Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

Frischkdsecreme mit feinem Gemiise

Héahnchenbrustfilet auf Orangenscheibe mit Currycreme

gefiillte Roastbeefrolichen

Brie mit Trauben

gerduchertes Kasseler mit Ananas

gegrillte Hackfleischtaler mit Cornichons

Bauernschinken mit Mixedpickles

Tatar vom Matjesfilet mit Kridutern und Zwiebeln 1,75 € pro Stiick

Lrectbort . 70 Srsorer

verschiedene Partybrotchen mit Butter und Kréuterbutter 1,50 € pro Person

Tiirkisches Fladenbrot mit Dipp (verschiedene)
1,80 € pro Person

Baguette (verschiedene Sorten auf Nachfrage) 2,50 € je Baguette

culinaruhr
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Preise pro Person
Finger Food Biiffet (6 Teile pro Person)

Cornettini (herzhafte Waffel) gefiillt mit feiner Avocadocreme
pikanter Thunfischcreme

Scampi— Bacon— Spiefichen auf Seegrassalat
Sushi Rollchen verschieden belegt

Mini Pizza verschieden belegt

Crepes-Roulade mit Frischkdse und Lachs gefiillt
vegetarische Friihlingsrolle mit asiatischem Dipp
Serranoschinken auf Ciabatta mit Melonenkugel
Teigschdlchen mit Gefliigelcocktail

Kleiner Gemiisewrap mit Dipp

Kleiner Hamburger mit pikanter Sauce

Melonenschiffchen mit zart gerduchertem Schinken 11,50 €

herzhafte Vorspeisen im dekorativen Glas

Tatar von Raucherforelle mit Rettich und Safran-Topping

Entenbrust siif-sauer auf Reis-Lauch-Salat

Lachsrollchen mit Meerrettich auf Ratatouillesalat
Quitten-Konfitiire auf Géanseleber-Parfait

Kalbsleber-Pralini in Pumpernickel auf Sellerie-Mandarinen-Salat

Mousse von Avocado mit Limone und Koriander
Salat von der Maispoularde mit Cocktail-Dipp

diese 7 Sorten / je 5 Glaschen (35 Portionen) 82,00 €

culinaruhr
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Preise pro Person...

Antipasti, Gegrilltes in Olivendl, Knoblauch und Krautern,
mariniertes Gemiise wie Paprika, Auberginen,
Champignons, Zwiebeln...

Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum und Balsamico
Carpaccio vom Rinderfilet mit Olivendl, Ruccola und Parmesan

Krabbencocktail mit feinen Apfelstreifen und Spargel, dazu
reichen wir Thnen eine Cocktailsauce

Sattrte al 70 Fersonen
Blattsalate der Saison mit einem Dressing Threr Wahl
Kartoffelsalat mit Mayonnaise, Gurke und Ei
Nudelsalat ,,Pepe* mit feiner Mayonnaise
Krautsalat mit Essig und Ol oder in Sahnedressing
Heringssalat in Sauerrahm mit Gewiirzgurke und Apfeln

Bauernsalat mit Paprika, Tomaten, Gurken und Fetakise

Joghurtdressing
Cocktaildressing
French Dressing

American Dressing

4,60 €

4,00 €

4,50 €

4,40 €

1,60 €/ pro Port.
1,60 €/ 150 gr.
1,60 €/ 150 gr.
1,50 €/ 150 gr.
1,85 €/ 150 gr.

2,10 €/ 150 gr.

0,50 €
0,50 €
0,50 €

0,50 €
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She Nr 7

ab 15 Personen

Héhnchenbrustfilet mit Blattspinat iiberbacken, mit Gratinkartoffeln
Rustikale Fleischplatte mit Schnitzelchen, Schinkenr6llchen und Frikadelle
Fischplatte mit Raucherlachs und Makrelenfilet

Partybrotchen und Kriuterbutter

Kartoffelsalat

Mousse Threr Wahl 12,50 € pro Person

e Ny 2

ab 15 Personen

warme Bratenplatte mit Kasselerbraten, SpieSbraten und Putenbraten
mit einer bunten Gemiiseplatte und Gratinkartoffeln

Rustikale Fleischplatte mit Schweinemedaillons und Schinkenrélichen
Heringssalat in Sahnedressing

Tortellinisalat

Partybrotchen und Kriuterbutter

Dessert Ihrer Wahl 14,50 € pro Person

e Ni 5
ab 15 Personen

Cannelloni auf Blattspinat mit Kése {iberbacken

Schweinemedaillon ,,Piccata‘ in feiner Kédsehiille mit Tomatensauce
Pesto-Spaghetti

roher Schinken mit Melonenschiffchen

Meeresfriichtesalat mit verschiedenen Friichten des Meeres

Partybrotchen und Kriuterbutter
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ab 15 Personen

Paniertes Schnitzelchen

Partyfrikadelle und Mettwiirstchen

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Krautsalat

Brotkorb mit Partybrotchen und Kréauterbutter

Senf und Ketchup Portionen 8,90 € pro Person

ab 15 Personen

Deftige Gulaschsuppe

Paniertes Schnitzelchen

Partyfrikadelle und Mettwiirstchen

Zwiebelmett mit frischen Zwiebeln

Réucherlachplatte mit Sahnemeerrettich
Kochschinkenréllchen mit Stangenspargel

Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Kartoffelsalat

Sahnekrautsalat

Brotkorb mit Partybrotchen, Baguette und Krauterbutter
Kleine Kiseplatte mit Trauben

Schokomousse 14;90 € pro Person

ab 15 Personen

Westfilischer Knochenschinken mit Mixed Pickles
Herzhaftes Wurstbrett mit Siilze, Zwiebelmett und grober Leberwurst
Sahne-Heringshappen mit Dill
herzhafte Mettwiirstchen
Kartoffelsalat
Krautsalat
Brotkorb mit Partybrotchen, Krauterbutter und Griebenschmalz
warm:
Zarter Schweinehaxer auf Sauerkraut mit Kartoffelknodel
Milchreis mit Kirschen 14;50 € pro Person

culinaruhr

Klche und Catering
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ab 15 Personen

Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
gemischte Platte mit Antipasti
gegrillte Auberginen mit Joghurtcreme
Vitello Tonnato von der Pute
gemischter Salat mit Dressing I[hrer Wahl
Ciabatta mit Butter und Kréuterbutter
Tiramisu

warm
Saltim bocca Romana in feiner Madeirasauce
Piccata Milanese mit pikanter Peperonata
Pesto-Spaghetti 16,50 € pro Person

ab 15 Personen

Kartoffelsuppe mit geschmolzenem Speck und Zwiebeln
Miinchener Aufschnittplatte mit
Knochenschinken, Leberkése und gerduchertem Bauch
Bayerischer Wurstsalat in einer herzhaften Vinaigrette und Zwiebeln
Obatzter Kdse (angemachter Camembert) fein garniert
Brotkorb mit Partybrétchen und Laugengebéck
pikanter Krautsalat
Niirnberger Rostbratwiirstchen mit warmen Kartoffelsalat
kleine marinierte Schweinshaxer auf Sauerkraut
Kartoffel- und SemmelkloBe
warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 15,00 € pro Person

: 72&///&7%?

ab 15 Personen zum selber grillen

Bratwiirstchen

marinierte Schweinenackensteaks und wiirziges Bauchfleisch
Spare Ribs in pikanter Barbecuesauce mariniert

kleiner Lachs-Gemiisespief3

Folienkartoffeln (nach Absprache gegart) mit Sour Creme
Kartoffelsalat und Nudelsalat

Krautsalat in Essig-Oel oder Sahnedressing

Bauernsalat mit Gurken, Tomaten und Paprika

Ketchup- und Senfportionen

Brotkorb mit Partybrotchen und Krauterbutter

Rote Griitze mit Vanillesauce 14,50 € pro Person
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ab 15 Personen

Schweinefilet Saltim Bocca mit Schinken und Salbeli in einer
herzhaften Madeirasauce mit Pesto-Nudeln und italienischem Salat

Schweinelendchen ,,Hubertus* mit Waldpilzsauce und Apfelrotkohl
dazu reichen wir Ihnen Butterspétzle

Gegrillter Kasselerbraten mit einem Gemiise Threr Wahl und
Rostkartoffeln

Rindergeschnetzeltes ,,Stroganoff™ in einer pikanten Sauce mit
Sauerrahm, Kaisergemiise und Butternudeln

Héhnchenbrustfilet ,,Florentiner Art* mit Blattspinat iiberbacken,
dazu reichen wir Thnen einen bunten Salatteller und Kartoffelgratin

Zarter Schweinehaxer in Rosmarinjus mit bayerischem Kraut
und Kartoffelkloen

Schweineriickensteak ,,Brauhaus® mit Friichten des Waldes iiberbacken
mit Pfefferkdse, Rosenkohl und Kartoffelgratin

Putengeschnetzeltes in Weinbrand-Pfeffersauce mit einem Gemiise
Threr Wahl und Butterspétzle

verschredbre L%WM/ /Aﬂ%/ T My/

ab 15 Personen

Zarter Putenrollbraten mit Champignonrahmsauce und feinem
Sommergemiise und einer Beilage Threr Wahl

Pikanter Spie3braten mit gebratenen Zwiebeln, Sauerkraut und
Schwenkkartoffeln

Krustenbraten vom Schinken mit einer bunten Gemiiseplatte, dazu
reichen wir Thnen eine Beilage Threr Wahl

Gemischte Bratenplatte vom Rind, Schwein und Pute in Bratensauce
mit Apfelrotkohl oder Gemiise nach Wahl und Petersiliekartoffeln

Ganze Riesenhaxe mit Sauerkraut und Kartoffelklofen

9,75 €

9,10 €

7,95 €

8,85€

8,45 €

7,90 €

9,95 €

8,85 €

7,90 €

7,85 €

8,40 €

9,50 €

10,50 €
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Pochiertes Lachsfilet auf Riesling-Krautersauce mit Marktgemiise
und Pfannenkartoffeln

Gefiilltes Pangasiusrollchen mit einer Lachsfiillung und
herzhaften Pernodsauce dazu reichen wir Ihnen Gemiisestreifen,
Salat und Butterreis

Herzhafte Fischnudel-Pfanne mit einem Salat der Saison

Penne Nudeln in einer feinen Tomatensauce mit Mozzarellawiirfeln,
Rucculasalat und Parmesankése

Bunte Tortellini mit feinen Gemisestreifen und Késerahmsauce
iiberbacken, dazu reichen wir einen Salatteller

Cannelloni (vegetarisch oder mit Fleischfiillung) ,,Florentiner Art*
auf Blattspinat {iberbacken mit einer Kidserahmsauce, Salatteller

% o
Entenbraten auf Orangen-Honigsauce mit Apfelrotkohl und
Kartoffelknodeln

Putenmedaillons in Pfefferkrdautersauce mit BroccolirGschen
dazu reichen wir Kartoffelgratin

HahnchenfiletspieB in Curry-Kokossauce mit Kaisergemiise und
einer Wildreismischung

Streifen von der Entenbrust mit roten Paprikastreifen, Bambussprossen,
Zuckerschoten und Mais in sii3-saurer Sauce
und chinesischen Eiernudeln

8,35€

8,95€

7,90 €

5,90¢€

5,50€

6,50 €

8,60 €

8,00 €

7,50 €

9,50 €
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Wildschweinbraten mit Frichten des Waldes in Rotweinsauce

culinaruhr

Kliche und Catering

dazu reichen wir Rosenkohl und Pfannenkartoffeln

Elchsauerbraten mit Rosinen und Mandeln, Rotkohl
mit glacierten Apfelwiirfeln und KartoffelkloBen

gespickte Hasenkeule im Ofen geschmort mit Waldpilzen
in feiner Sauerrahmsauce mit Rosenkohl und Butterspitzle

Koreanisches Feuerfleisch aus dem Schweinenacken
mit chinesischem Gemiise und Glasnudeln

Zarte Lammbhaxe mit einer herzhaften Rosmarin-Jus
mit Prinzessbohnchen und Rostkartoffeln

Hausmacher Sauerbraten ,,Rheinische Art* mit Rosinensauce
dazu reichen wir Ihnen Apfelrotkohl und Kartoffelknodel

10,40 €

11,50 €

10,90 €

9,50 €

9,00 €

8,80 €
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Tostronsissert al 75 Tortiomen so . Sorte
7%

Vanillemousse fein garniert 2,20 €
Schokomousse mit Schlagsahne 2,20 €
Obstsalat mit Kirschwasser 2,40 €
Stracciatellacreme 1,90 €
Haselnussdessert 1,90 €
Panna Cotta mit Fruchtmark und Friichten 2,30 €
warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 2,80 €
Westfilischer Milchreis mit Kirschen 2,60 €
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce 2,40 €
gﬁWM&
bunte Geleeplatte mit Vanillesauce (10 Personen) 12,00 €
L Tiramisu-Platte ca. 20 Personen 45,00 €
_C Drssertochiissctts jo SeSisocl var. 75 Frsoner
Schokomousse 21,00 €
3 Vanillemousse 21,00 €
L Panna Cotta mit Friichten Threr Wahl 22,50 €
U 8’ Pfirsich-Maracuja-Quarkdessert 21,50 €
G:J Himbeer-Joghurt-Dessert 23,50 €
: E—g, Sauerrahm— Kirsch-Dessert 23,50 €
B 5o O] Panna Cotta Caremell 21,50 €
I C
- | Duo-Schoko-Mousse 21,50 €
: _GC) Erdbeer— Rhababer-Griitze mit Vanillesaue 19,50 €
0 é Eierlikor-Cremedessert 21,50 €
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Cpgpment Leihgeichi

% 2027
Teller normal 25 cm 0,15 €
Teller Dessert 21 cm 0,15€
Suppenteller 20 cm 0,15€
Suppenschale 0,15€
Kaffeetasse inkl. Untertasse 0,18 €
Kaffeebecher 0,15 €
Glasschidlchen (fiir Salat und Dessert) 0,15€
Thermokanne weilf}/ blau 1 Ltr. 1,43 €
Sektglas 0,15€
Weinglas 0,15€
! Willy Becher 0,15€
s Messer 0,15 €
! Gabel 0,15 €
@) grof3er Loffel 0,15€
=
" kleiner Loffel 0,15 €
)
y = Kuchengabel 0,15 €
S
| N | -
e O Preise gelten bei Nicht-Inanspruchnahme einer anderen Cateringleistung.
S Bei Lieferung von Speisen wird Thnen eine Pauschale nach Umfang berechnet, diese wird
: o Thnen vorher angeboten.
% Inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer sowie inklusive Reinigung
A'd
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?M
Servicemitarbeiter pro Person/ Stunde 18,50 €
Koch pro Person/ Stunde 31,50 €
Trse el A
Tischdecke 3,50 €
Mitteldecken (Duni) 80/80 1,25 €
Teelichter
Kerzenstinder

Kliche und Catering

culinaruhr
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Die aufgefiihrten Preise der Speisen, Leihgeschirr und Personal enthalten die gesetzliche Mehr-
wertsteuer.

Die Bezahlung der von uns gelieferten Speisen und Leihgegenstdnde erbitten wir, sofern nicht
anders vereinbart, sofort nach Erhalt der Rechung auf das ausgewiesene Bankkonto unter Mitteilung
der Rechnungsnummer.

Fiir den Fall eines Riicktritts bei der Bestellung durch den Besteller kann die Culina Ruhr GmbH Er-
satz fiir die entstandenen Aufwendungen und Vorbereitungen verlangen.

Der Ersatz ist unter Beriicksichtigung der gewdhnlich ersparten Aufwendungen und moglicher an-
derweitigen Verwendung pauschaliert.

Die Hohe des Ersatzanspruches bemisst sich wie folgt:

Riicktritt zugegangen bis 30 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin: 0 %
Riicktritt zugegangen bis 14 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin: 5 %
Riicktritt zugegangen bis 07 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin: 10 %
Riicktritt zugegangen bis 01 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin: 50 %
Riicktritt am Tage des vereinbartem Liefertermins: 100 %

des Menii-Biiffetpreises pro Person

Die Anlieferung erfolgt in der Regel durch den Kunden (Selbstabholer)

Erfolgt die Anlieferung iiber die Culina Ruhr GmbH, berechnen wir Ihnen innerhalb des Bereiches
(20 km) des fiir Sie zustindigen Betriebes bei einem Bestellwert unter 300,00 € eine Anfahrtspau-
schale von 15,- €

Fiir Anlieferungen auBBerhalb dieser Bereiche erfolgt die Berechnung der Fahrtkosten nach
Absprache.

Wir erbitten, sofern nicht anders vereinbart, die Riickgabe der von uns gelieferten Gegenstéinde im
vor gereinigten Zustand. (Bitte keine Topfkratzer und scharfe Reinigungsmittel einsetzen.)

Wir sind berechtigt, die in unserem Sortiment und der Preisliste aufgefiihrten Waren, Gerichte und
Spezialititen im Bereich des Zumutbaren auszutauschen.

Weisen die von uns hergestellten Waren Méngel auf, so hat der Kunde dies unverziiglich nach der
Ubergabe gegeniiber uns oder unserem Bevollméchtigten zu riigen. Unterlédsst er die Riige, so gilt die
Lieferung als genehmigt.

Fiir die leihweise zur Verfiigung gestellten Gegenstiande haftet bei Verlust oder Beschiddigung der
Besteller, Chafing Dishe und Brennpaste werden auf Wunsch fiir die warmen Speisen kostenlos zur

Verfiigung gestellt.

Gerichtsstand fiir beide Seiten ist Bochum.
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